
FEESTMENU EINDEJAARSPERIODE

Hapjes
Oosterse meatballs (4 stuks)     €   3,50

Worstenbroodje met kalfsgehakt en truffel (2 stuks) €   3,50

Scampi cocktail   €   3,50

Pizza focoaccia met tomaat, mozzarella en olijf (2 stuks)      €   3,50

Voorgerechten
Gelakt buikspek met frisse salade en gepekelde groenten     € 14,00

Trio van wildpaté, uienconfituur, vijg en brioche € 14,00

Rollade van gerookte zalm en paling, kruidenkaas,  € 15,50
komkommer en radijs 

Vegetarische quiche     € 12,00

MENU     € 43,00 per persoon
(Supplement soep € 3,00)

Trio van wildpaté, uienconfituur, vijg en brioche
OF

Rollade van gerookte zalm en paling, kruidenkaas,
komkommer en radijs
  ---------------------------

Hertenkalffilet met wintergroentjes, witloof, appeltje met 
veenbessen, wildjus, amandelkroketjes of aardappelgratin

OF
Gegratineerd vispannetje met puree

  ---------------------------
Tiramisu met veenbessen

OF
Panna cotta met rood fruit

2023/2024 

SOEPEN     (prijzen per liter)

Kreeftenbisque    € 11,50
Supplement rouille en toast (per persoon)  €   1,50 

Knolseldersoep met gerookte zalmsnippers €   8,50

Pompoensoep met gerookte kippenblokjes    €   8,00



HOOFDgerechten
Hertenkalffilet met wintergroentjes, witloof, appeltje met   € 29,50
veenbessen, wildjus, amandelkroketjes OF aardappelgratin          
Cannelloni ricotta en spinazie, tomatensaus met  € 22,50
basilicum, mozzarella                  

Vol-au-vent DELUXE, krokant gebakken kalfszwezeriken,      € 29,00
aardappelkroketjes OF pommes duchesse 

Traag gegaarde lamsziel, groentenkrans, lamsjus,  € 27,00
aardappelgratin OF rozemarijnpatatjes   

Gegratineerd vispannetje met puree         € 25,50

Bestellen kan, ten laatste 
3 dagen op voorhand.

Bestelling is definitief na 
betaling voorschot!
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DESSERTEN
Tiramisu met veenbessen compote (Loewie Biskwie) €   7,00
Chocolade brownie met bavarois van framboos en €   8,00 
chocolademousse (Loewie Biskwie)      
Amandeltaartje met crème au beurre van speculoos, €   8,00
speculoos panna cotta en een toets van peer (Loewie Biskwie)    
Panna cotta met rood fruit        €   7,00

KALKOENEN       (zelf te braden)  (prijzen per kg)

Hele kalkoen (niet gevuld)    € 15,00

Gevulde kalkoen: gehakt met champignons, pistachenoten   € 26,00
en cognac OF gehakt met fruit en cognac  

Assortiment wintergroentjes, witloof, appeltjes met € 10,50
veenbessen, fine champagne, aardappelkroketjes OF 
pommes duchesse  (per persoon)   

Heeft u liever één van onze andere gerechten, 
vraag er gerust naar.


